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* NATKA PIETRUSZK
* PRZYPRAWY
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ZUPA KREM Z ZIELONEGO GROSZKU 300ML

KURCZAK W SOSIE CURRY Z WARZYWAMI 200G
RYZ 150G
ORZECHY LASKOWE 5G

KOMPOT Z JABLEK | WISNI 150ML

ZUREK Z ZIEMNIAKAMI, JAJKIEM | KIELBASA 300ML

MAKARON Z PESTO BAZYLIOWYM, BESZAMELEM, POMIDORAMI SUSZONYMI | MOZZARELLA MINI 280G
MELON

KOMPOT WIELOOWOCOWY 150ML

ZUPA WIEDENSKA Z KALAFIOREM | KASZA MANNA 300ML
A’LA GOtABKI Z MIESEM W SOSIE POMIDOROWYM 120G/30ML
PUREE ZIEMNIACZANE 150G
MARCHEWKA Z GROSZKIEM 100G

KOMPOT TRUSKAWKOWY 150 ML

ZUPA PIECZARKOWA Z KASZA KUSKUS 300ML
NUGGETSY Z KURCZAKA W PANIERCE 80G
PUREE ZIEMNIACZANE 150G
SAtATA LODOWA Z JOGURTEM | SZCZYPIORKIEM 100G

KOMPOT Z CZARNEJ PORZECZKI 150ML

WLOSKA ZUPA ,, MINESTRONE” 300ML

HALIBUT W PANIERCE 100G
ZIEMNIAKI PIECZONE 150G
SUROWKA Z PORA, JABLKA | MARCHEWKI 100G

SOK ,MULTIWITAMINA” 150ML

*Zastrzegamy sobie prawo do zmian w jadtospisie *Substancje i produkty powodujace alergie lub reakcje
nietolerancji zaznaczono wg zatacznika Il Dziennika Urzedowego Unii Europejskiej L 304/43. W ZSP w kuchni uzywa
sie: zboza zawierajace gluten, soje, mleko, jaja, ryby, seler, gorczyce, nasiona sezamu, orzechy. Kazda potrawa moze
zawierad wyzej wymienione alergeny.




